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PIEMONTE

ITALIAN RESTAURANT

ENTRADAS Y SOPAS

V & £ & Panzanella con Gamberi e Crema di Mandorle
Ensalada fresca con hogaza, fresa, tomate, camarones y crema de almendra

o0 . .
) & vitel Toné
Ldaminas de ternera y salsa cremosa de anchoas, huevo, alcaparra, atun y jugo de carne

Carpaccio di Manzo
Crema de trufa blanca, ldaminas de Grana Padano, ardgula y pimienta negra fresca

R W
w Capresse
Mozzarella, albahaca y tomate

7 .
8 V¥ & Insalata di Rucola e Gorgonzola
Arugula, pera, gorgonzola, nuez y vinagreta balsamica

V' Arancini di Funghi
Concassé de tomate, tofu, aceitunas verdes y kalamatas

W B < Minestrone di Verdure
Sopa de vegetales, pasta y pesto

V' Crema di Patate e pesto
Sopa de papa y pesto

HECHO EN CASA

% H O Ravioli di Carne
Salsa de nuez y gorgonzola

o Lasagna Tradicionale
Bolognesa, bechamel, mozzarella y parmesano.

vV ¥ Lasagna di Verdure
Laminas de verdura, duxelle de hongos, crema de almendra, tomate cherry y pesto.

e Risotto con Zucca y Gamberi
Cremoso risotto con calabaza y camarones.

V’ Pasta al Gusto
Spaghetti al Pesto, Pomodoro o Bolognesa.

PRINCIPALES

\V/ Polpo alla Griglia
Gnocchi al pesto y puré de zanahoria.

oW Branzino Impanato
Mero empanizado, preparado a la siciliana con perejil, parmesano y aceituna negra.

e Petto di Pollo alla Bolognese
Pechuga de pollo, proscuitto, mozarella y salvia, cocida en su jugo.

Tagliata di Filetto di Manzo
Lajas de filete de res sobre ardgula y Grana Padano.

POSTRES

@ \f& Cannolo Siciliano / Crema de avellana.
¢ [ Tiramisu / Soletas, espresso y mascarpone.
\%4 Tortlno dl Cioccolato / Cremoso de chocolate y gelato de vainilla.
S f Strudel di Mele
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Consulta con concierge

para mas informacion . ) )
*El consumo de carnes o mariscos crudos o poco cocidos p()dﬂﬁ

aumentar el riesgo de contraer enfermedades producidas por alimentos
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